
（七）、公司冷冻、冷藏设施、蔬菜农药
残留检测设施,车辆装卸场地、物资分发
区、仓储区、肉类分割、蔬菜分拣加工
区、筐箱清洗区、消毒区和视频监控、安

全保卫情况说明

1、冷冻、冷藏设施介绍及现场图片

2、蔬菜农药残留检测、相关卫生安全指标检测

室介绍及现场图片

3、车辆装卸场地布局、物资分发区介绍及现场

图片

4、仓储区域介绍及现场图片

5、肉类分割、蔬菜分拣等加工区介绍及现场图片

6、筐箱清洗区、消毒区介绍及现场图片

7、视频监控、安全保卫介绍及现场图片

常熟市长虹厨娘食品配送有限公司投标文件

547



经营生产场地布局图
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1 冷冻、冷藏设施介绍及现场图片

为了保障生鲜与速冻食品在流通中的安全与质量，本公司拥有不同类型的标准冷藏

冷冻库1634立方，对蔬菜、肉类、禽蛋、冻品以及不同食材采取精细划分储藏，与此同

时，我司强化预冷环节、健全冷藏运输系统，加强食品流通全过程的温度控制，不断健

全以冷库为核心的冷链物流系统更好地保障食品的安全与质量。公司采用自动化温控系
统，实现库内温度的监控，自动化控制温度自动运行。确保库内食材的安全，卫生和保
鲜。

－22℃～－25℃冷冻库 －15℃～－18℃禽类、肉类冷藏库
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－15℃～－18℃海鲜、水产冷藏库 

 0℃～5℃蔬果保鲜库
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 0℃～5℃食材保鲜库

 公司冷冻、冷藏库数字化自动温控系统
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 冷库内食材摆放整齐，底部有专用托盘，确保食材安全、卫生。
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2 蔬菜农药残留检测、相关卫生安全指标检测室

“民以食为天、食以安为先”，食品质量安全是本公司生存和发展的根本，本公司

依据国家法定法规和行业规范建立了检验检测中心。检验检测中心拥有便携式农药检测

仪、农残速测卡、恒温水浴箱、离心机、漩涡混合器、多功能食品安全检测仪等设备，

同时配备专业的检验检测人员，对所有食材进行严格检验检测 二次和 检测保障食品的

安全与质量。公司设有检测室35平方米。检测设备先进。公司检测室可以开展瘦肉精、
兽药残留、农药残留、非法添加物等项目的快速检测

公司检测室检测设施配置情况说明表

序号 设备名称 品牌型号 
生产

厂家 
数量 

设备、工具

主要技术性

能参数 

自有

或租

赁 
备注 

1 

多功能食品药品

快速筛检系统  

RamTracer-

200-Q 

欧普

图斯 

1 套 可检测食品

中多数农药

残留，添加

剂，非食用

化学物质等

指标  

自有 

2 

检测室配套设备 1 套 

自有 

3 

食品检测设备 HKS 1 台 

自有 

4 

样品浓缩仪 YPNSY-12 1 台 

自有 

姓名 证书类型 发证日期 

晏灏 

食用农产品（蔬菜、肉制品、水产品）

检验员 2019 年 6 月 3 日 

王维栋 

食用农产品（蔬菜、肉制品、水产品）

检验员 2019 年 6 月 3 日 

王亚萍 

食用农产品（蔬菜、肉制品、水产品）

检验员 2017 年 10 月 26 日 

徐晓艳 

食用农产品（蔬菜、肉制品、水产品）

检验员 2017 年 10 月 25 日 

公司检测室配备具有检测资质的检测人员情况说明表
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严格的检验检测作业操作

漩涡混合器 农残检测仪器 检测卡
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农残检测作业

二次检测：二次检测是我公司质检部的工作特色，既食材进库前进行抽检和留

样，配送前必须再次进行抽检和留样，对于每天每批次配送的食材均出具检测报告。
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瘦肉精及
兽药残留 

非法添加物
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部分检测设备照片

常熟市长虹厨娘食品配送有限公司投标文件

559



食品药品快速筛检系统照片
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3 车辆装卸场地布局、物资分发区

为保障食品质量安全，本公司对作业区域作了严格划分，进货卸放区、食材待检区、

出库抽检区域、物资分发区等细分区域，食材进出分离防止食品交叉污染。同时详细的

区域划分能更好的安排配送作业、合理利用资源，保障配送作业计划舒畅合理进行。公
司设置车辆装卸场地200平方米，物资分发区600平方米。
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食材中转区 所有食材分类存放，并绝对不允许与地面直接接触

独立食材装卸区
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    公司设有独立食材装卸区、食材中转区。在食材装卸中转过程中所有食材
分类存放，并绝对不允许与地面直接接触。保证食材的卫生、安全。
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公司食材装卸、食材分发及业务流程示意图
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4 仓储区域介绍及现场图片

    本公司按照产品特性建立了恒温仓库、冷冻品仓库、冷藏仓库和干货仓
库，根据产品特性进行仓储，现有仓储面积500 平方、货架60 套、隔离垫
板和食材容器充足，更好地保障食材配送的及时性和货源充。

    根据食材不同的卫生条件要求， 我们的干货区域每种货物实行单独分
区、分置。

常熟市长虹厨娘食品配送有限公司投标文件

565



  单独设置牛奶、饼干存放室。确保食材的存放卫生、安全。
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    本公司按照产品特性建立了恒温仓库、冷冻品仓库、冷藏仓库，根据
产品特性进行仓储。
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5 肉类分割、蔬菜分拣等加工区介绍及现场图片

本公司以高于行业标准的规格建立了食品加工区，加工区域均为恒温加工作业间，

配备空气循环过滤、紫外线、臭氧灭菌，结合严格的作业、作业人员管理制度，保证直接

接触类食品加工的安全加工。

公司工作人员在进行肉类分割、蔬菜分拣等食材加工过程中严格要卫生，对食材的保护
做到万无一失。

公司为肉类分
割、加工配备
的冷藏恒温加
工车间。

公司恒温车间
的自动化温控
系统。
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恒温、净化鲜肉切割加工自动化流水线

蔬菜粗加工、成品加工包装间单独分开

常熟市长虹厨娘食品配送有限公司投标文件

569



公司流水线式蔬菜分拣作业

蔬菜分拣装框
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公司蔬菜清洗专用流水线

公司块茎类蔬菜清洗专用机
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公司肉类分割、蔬菜分拣等工具情况介绍表

序

号 
设备名称 品牌型号 生产厂家 数量 

设备、工具主要技

术性能参数 

自有 

备注 或租

赁 

1 预冷间轨道 常熟天星 常熟天星 20 米 20m/0.4m/0.4m 
自有 

2 切肉丁机 DRD-350 苏州德塞

斯 

1 套 800/750/700mm 
自有 

3 单轴搅拌机 DJB-130 苏州德塞

斯 

1 台 1200/500/700mm 
自有 

4 大型臭氧发

生器 

MCG3-100 苏州金奥 1 台 

2000/1200/1200mm 
自有 

5 气泡清洗机 QP-500 山东迈康 1 台 

5000/1500/1400mm 
自有 

6 多功能切菜

机 

MK-801 山东迈康 1 台 1250/700/1600mm 
自有 

7 毛刷去皮清

洗机 

MK-150 山东迈康 1 台 1800/900/1200mm 
自有 

8 挑选输送机 TX-600 山东迈康 1 台 6000/1200/1400mm 
自有 

9 周转筐清洗

机 

XKJ-550 山东迈康 1 台 5500/1600/2700mm 
自有 

10 绞肉机 HKS-332 山东迈康 1 台 800/7500/1000mm 
自有 

11 切丝机 HKS-Q200 山东迈康 1 台 800/800/1000mm 
自有 

12 消毒风淋室 FLB-1C 上海苏净 1 台 2000/1200/800mm 
自有 

13 去皮土豆机 40 公斤

型 

山东迈康 1 批 2400/1200/1200mm 
自有 

14 切片切丝机 HKS 山东迈康 1 批 1400/800/800mm 
自有 

15 汽车监控 批 1 批 
自有 

16 公司室内监

控  

批 1 台 
自有 

17 公司汽车 

GPS 定位 仪 

批 1 套 
自有 

18 砍排机 台 山东迈康 1 台 
自有 
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6 筐箱清洗区、消毒区介绍及现场图片
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   本公司对食品用筐箱、清洁用具均设立单独清洗消毒区域，面积300平方米。公
司专门为框箱的清洗、消毒购置了专用筐箱清洗、消毒一体机，对食品框箱进行全面
的清洗、消毒，杜绝框箱对食材的二次污染。

筐箱清洗、消毒区

专业的筐箱清洗、消毒设备
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作业人员进入公司消毒区介绍及现场图片
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严格、规范的作业人员消毒程序
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车辆消毒区介绍及现场图片

常熟市长虹厨娘食品配送有限公司投标文件

577



完成每日配送工作，车辆清洗、消毒后。车辆在公司专业冷藏车停停放区停放。
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公司采用臭氧大功率臭氧发生器产生臭氧，用臭氧对公司配送，加工，仓储等区域

进行定时定周期的全面消毒，确保工作区域的安全，无毒，卫生，清洁。从而保证食材

的卫生安全。让客户真正吃到安全，放心的食材。

车间消毒区介绍及现场图片
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附 臭氧消毒介绍

一、臭氧（O3）的消毒原理：

臭氧在常温、常压下分子结构不稳定，很快自行分解成氧气（O2）和单个氧原子

（O）；后者具有很强的活性，对细菌有极强的氧化作用，将其杀死，多余的氧原子则

会自行重新结合成为普通氧原子（O2），不存在任何有毒残留物，故称无污染消毒剂，

它不但对各种细菌（包括肝炎病毒，大肠杆菌，绿浓杆菌及杂菌等）有极强的杀灭能

力，而且对杀死霉素也很有效。

二、臭氧消毒灭菌独特的优点：

杀菌能力强： 臭氧杀菌能力与过氧乙酸相当，高于其它消毒剂。

广谱性：适合多种致病微生物，对大肠杆菌、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌及甲乙型肝炎

病毒、真菌等多种微生物均有很好的杀灭作用。

较高的扩散性：臭氧为气体，扩散性好，无死角，浓度分布均匀。

原料易得： 臭氧制备是利用我们周围的大气制取，不需储藏设施。

环保性：臭氧能快速分解成氧气和单原子氧，单原子氧又可自身结合成氧分子，故被称

为没有二次污染的问题。被公认为是绿色消毒剂。

三、臭氧消毒在食品行业的应用

　　臭氧的强杀菌能力及无残余污染优点使其在食品行业的消毒除味、防霉保鲜方面得

到广泛的应用。美国食品与医药管理局（FDA）一九九七年四月，修改了一直把臭氧作

为“食品添加剂”限制的规定，允许不必申请即可在食品加工、贮藏中使用臭氧。对食

品加工技术进步使用，提高食品质量，具有重大作用。
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附 公司每日车辆、区域消毒记录表
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7 公司视频监控安装、安全保卫说明及现场图片

    本公司对整个作业区域和外围均安装高清监控探头（带红外线夜视和预警功能），
公司共安装室内监控30余个，室外监控15余个，实现全公司，所有区域24小时监控覆
盖。监控视频实时连接合作单位、公安机关。监控室和公司区域 24小时轮班监管和巡
防。冷链运输车辆也安装了 GPS 定位系统和视频监控系统，系统可接入关联配送企事
业单位的监控系统。公司设有专门安全保卫办公室及持证安全员2人全面负责公司安全
保卫工作。。

视频监控系统可接入各个合作单位

做到每道工序公开透明，确保安全协同监管
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公司室内监控
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